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Cosa dice la norma:  La norma di riferimento è la risoluzione n. 128294 del 29 luglio 2013 e s.m.i. - Figura del preposto negli esercizi di 
commercio al dettaglio e per la somministrazione al pubblico di alimenti e bevande.  
Semplicemente si autorizza per aziende ad utilizzare una figura esterna con la qualifica di PREPOSTO.  
Cosa fa il preposto esterno: verifica i presupposti igienico sanitari e il rispetto dei requisiti e degli standard di HACCP; 
Cosa devo fare: Nel caso di affidamento di incarico ad un preposto esterno, il suo nominativo deve essere comunicato all'ufficio SUAP 
competente per territorio; 

Quanto dura l’incarico: L’incarico ha la durata di ……… mesi a partire dalla data di sottoscrizione dello stesso. 
 
                                                                                                                                                          % che resta  STA-CSA        € Consigliato 

Quanto costa tutto il pacchetto  
L'importo viene fissato in   + iva o ritenuta ove presente 

 
30% 

 

€  Valutare   
 

-I prezzi indicati sono da intendersi a struttura; 
 

- Inoltre con la sottoscrizione del incarico l’Ass. CSA Training riserva un coupon valutare % di 
             sconto per la gestione sicurezza sul lavoro . 

 
 
 

Vai su  www.csatraining.it   per  conoscere  tutti  i  servizi: 
DVR –DUVRI - HACCP - POS – PIMUS - Valutazioni Rischi - Certif. ISO – SOA - F.  Interprofessionali - Medicina del Lavoro 
 Certif. Energetica  - Certif. Saldature - Bandi & F. CRIAS - F. Fondo Perduto  -  Sportello Giuridico  - Assistenza Aziendale 

Formazione  D.Lgs 81/08:   RSPP  DL - RSPP Mod.   ASPP - RLS  -  Corsi:  Primo Soccorso, Antincendio - Spazi Confinati 
Lavori in Quota e DPI - Primo Ing.Cantiere -  Ponteggi e Trabattelli -  Pes-Pav  - Preposto Coord. Sicurezza 

Videoterminali  -  Addetto Segnaletica  - Formazione art. 37  - Rischi:  Rumore,Vibrazioni  Stress   -  VDT – ecc. 
Patentini Addetti:    Movimento Terra - Macchine Agricole - Carrellisti,Telescopici Gru  -  Piattaforme 

Pompe Calcestruzzo - Perforatrici, Trivelle – ecc. 
Altro:  Corsi Professionali, Regionali – RPC (ex REC) – HACCP – IAP  - Paten. FITOFARMACI  

FSL -BLSD  - Esperto Immobiliare - Auditor ISO, OHSAS   Apprendistato 
Piattaforma:  FAD , e-learning,  Webinar,  Videoconferenza 

  
   

Spett.Le  
Siamo lieti di proporLe la ns. miglior quotazione per i servizi a Lei dedicati 

 
 

Pacchetto “ PREPOSTO SAB – Gestione HACCP  &   Laboratorio “ 
( su  www.csatraining.it   specifiche, normative, dettagli, ecc.) 

   

 Incarico di PREPOSTO esterno SAB (ex REC) 
Qualora il titolare dell'esercizio non sia in possesso dei requisiti obbligatori che lo qualificano come "preposto alle 
attività di Somministrazione di Alimenti e Bevande - SAB" questi requisiti possono essere richiesti a terzi possessori di 
tale requisito di preposto come da nota del Ministero dello Sviluppo Economico nota diffusa il 29 luglio 2013. 
Il preposto, che non deve necessariamente essere presente in azienda, ma viene coinvolto attivamente nei processi di 
produzione e di massima esposizione ai rischi alimentari, è una figura obbligatoria per l'apertura e la corretta gestione 
dell'esercizio commerciale in cui si effettua la somministrazione di alimenti e bevande. Si evidenzia che il preposto è 
figura differente e distinta dal "titolare dell'attività" o del suo "rappresentante", che invece è considerato 
RESPONSABILE DELL’ IMPRESA ALIMENTARE. 
L’ Ass. CSA Training tramite i propri associati professionisti, e tramite l'affidamento nominale ai suoi preposti, 
sottoscrivendo tale incarico, affianca l'attività per il periodo indicato in assistenza. 

 Corso HACCP  per autocontrollo Alimentare che verrà svolto in modalità FAD - Verrà erogato a tutti i 
dipendenti assunti presso la sede operativa indicata sull’ incarico sottoscritto ( accertata tramite 
presentazione degli  Unilav )   (validità corso HACCP 36 mesi  d.12 ore ) 

 Manuale HACCP  per autocontrollo Alimentare  Comprende:  
Schede, Procedure standard, Procedure Allergenici,  Manuale Autocontrollo, Verifica Aziendale, ec. 

   

 

Tamponi superficiali per l’analisi di ambienti e  Superfici / Utensili   per l'autocontrollo HACCP 

Minimo 2 tamponi annuali  
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